sMaFeHNE (K L—YY 3y FEBHKERRBERER &
EE%# %% MOONSHOT

J—ROXHIRE QoL = FEFFICEIRT S
SBFNRBEVII-S30RFE

FURKRTE IS Sl

AISIIOVNYVEREBIEIOY -7 A

BEX - BREZBRIREME#EE. WEXZE, BEZEIKE,
JtEEXRE. Eﬁﬁ%sﬁmﬁ% REFRE,
HREEKE., ERERXZ, EMKE. REBXE. KRXE.
AMKE, EEXERMNEEMER. ELEE - *EWMERR




HABBOBADEELITHMADIF &<

ER

-RENZTRE (D714 FD2022F0/NEDONEZ (LRIFEND3300/5 b
M542%iAU. 19205 b 1 457, /& - EXDURAOEE 3 ~ 5 1E(0)

-BRABADESE (The Economist, May 2022),

- ZETENIERN\DZ-X, AZRABERNBERNAOHARF
AAREDRZE (AIOKHEE)

- AFEEICRIRMCHULT, EDBEB BRI IROD,
REBEMOIRREEUIN T - A5 EDRFE

EHSIN TV REanfXil] :
KBIVNIE (KT BEREWY. BEl) RiEEil, K-VYF54 X rRmBERil,
J—ROREERAT, 3D T—RIV> M

AJO3xHb:
3 D7—RIVY MMEiliEAVWEER - 1EiF2EEBUERE L2 ASELEN-YFISA A REREIE

7—RORZF=MOFIER .. REIREFN I se R RA R FHFE
7—ROAHIREBDQoLDFE LA HE 2



HERDT— RO &

MOOREHOT

R A

HFROBERIOEE NI - FEEfET

J—ROX (/IN5ED - HEESPE 7&@%() (i ELSFEFTOI—-RORX (%)
HEFEED 1 4% (FAO. 2019)

*J—ROA s o [N
FAA-TFH 8% o
%flﬂ% E%;Eiﬁ 2 2% e
BESIWHEEYI 2 5% .
e
HEOERARESR « 4 08R(2015) RIREED
¢ > A== =2/
th
. BABNBOCRRTANTNST—ROX : toft [

0 § 10 15 0 ] k|
HELESERS

PERCENTAGE OF FOOD LOSS

NOTE: Percentage of foad loss refes to the physical quantity lostfor diferent commdities divided by the omount produced. An ecanomic weigh s used fo aggrepate percentages at
regional or commodity group leveks,so that higher-value commadities corry more weight in oss estimation than lower-value anes.

IJ—FFz—VLERTEHATEIEL., £ATOTOOR - EBEZHFH



7—FOZHBEQoLE L EAMICRER L
TREHMAEEY Ua—> 3 OB S

\I

MSHEZEDR-EDH H EERFEARRDTFEY

EE8RKEE (SGEE) . - -REFRBREOHRE (FLE)
ab;\i)k:\ RICEF DD SIRERRARCU T, 2050FDFFHEN A RPIERIE
7L

AR2OT7hTIR. @4 ADIEHFPERAEFICSDOE.

B a sLLe

ZMIZISHIE=FMNBREVYLI-23aY|EHHTEICELD.
[3D-A1917?~>> ¢ BOFIIIL :l

(3D7—-KR2U»4, AI) CREBNF> A -RERIMER, BVLET—IN-Q)

2050£FF TIc. RFLHEICHIT LI &ML, R - RIRICRELVE
SHENLRFEREOESZAEY.

» J7—-ROAYlREERIC LB QoLE DML .




3D-AIYIIRSVHRBIRIATADIA-S = &

i

JOI7AIES

EADERFERE-
RRT—5

‘
L
FeS=TTE

=

’-BuLLeE
WET—IN-R

3D-AIVIIVIY | §

-

FIRDAA-S



205 0FDIA—F &

i

1E=-
LA S

24

-_l A%E$§;\}Ek I
ES

YIINS

8%
LI
- EHRRT
ERsn ROV, 21—V
=EY) FMEOASTIVR
Wi
—BER DU

% J— ROAMI

E YEd i

J—Rh—Ny>%

& -BLULE BAOREE- BARE
HBAF—IN—2R BEF—5
T
STIINSY
ALEXIEEICEDIRTE
N=YFrSAXARESR
DRIE
>
__,_e/:”"f,;, b,
b . g =

fEEEESTE . 5/ R HRF ]

B OERREPFADO  ROQoLmE DERY

B b EDE S DR N .
HFEOREIC REARDI— ROAHIR



HRALHIZROYY1I—-3>-TS5SYMIA—-A &

i

Y4\ -2

— : . IB .'-ll_- __________ | ‘ E—
BOFIIN
AT >

519'5Y
B

1 T

Ovk> "
S

TIINZIE
e R

U7f

BON-YF54X
(BBEME R om)
S, C D rowmx
FIN%E ﬁ (BLR, SNS)
- EOHEIR
HesEE A D (D AT RSZE)

TFIIZATALZR
S E A

T=T99>
T IS .




FFEOEEEE

ER

/

> WRABEM - IMIT—%2d 6,

THE@RFTDY7h2z7 (SW) FAHE GEE1l. 2)
> BMOA—F) vy PP 3D7—FFVV2OUREZTH>5 /N —Fz7 (HW) B% GBE1. 3)
> 3D—AI I 79 VDESRRETILDEIHECHE - BX{LFEniLEERE (GEEL)
. EWo KRN L IEEZRIY b S, HEICEE L THERHEEZZETT 3,

(R & [BVLE| 2WHUSEZRELEHEOEAEHERAl

Y7 F
2 i
(Sw)

N—F
Ly 2 A
(HW)

qﬁm-bnrj‘—@ 1

I
I
SRl RiE2

&

ENREDIREE

| »ou—. prC. #sere |
X
R e

%
]

\
BT 1% FBM

o

e

? - Ryt ‘

ErEEINERL
N % Rl %

| =MA |+ [ 4B |+ [ ¢
| b RE |

+

BAOELF (-

BEAORET—5 WY

{EPN

L
N—V%?4?Fﬁﬁs



MEFRRDIAILA F—2 &,

BiEsERDI-HDRE
FHFBREDYI1-330%KIRITB3D-AISIIVY
& B-BLULEST—SEIEESIET

7 J— RORMIRE QoL L 2523
3D-AISITRS >R [ 2L B A R ]
B BULEHAT —FN— AR I—RIV5 3D-AISIINS VMM
7 o 4 B BUILET — SEISEEY 2
JONA TS [ TU MRHILES ] N K
547 SUBAHERBE MLLREOME ) < 3D-AIYIINSY - JOMATHE, B
SR ISS 20 BULET—IR—RIC&B/—YF51 XK
_ l_(FEeo) 4 AR
EAR - BRR e
R EPATRBT B-TER J 2025
‘ N\ 3 D-AISTIVIVIC L BHERTBVLEID
BREREED)(—YH51 A RBROIE
2023
NYIFr A 2020 \ N=YI5AXREROEGECHER 3 D-
~ AIS IR DEAREERET .

EEACMA5%7—RIVU>Fd 30 IESFTEDEFSSEHALEDIREE.




ARIAR3

F—9REBR3D-AISIIVS VL& SRIBMIRTADBIRE wxs HIP .

&

CONSHOT

BEmOA-E0EmFT3DT—RIVIHDRFRFENSEFIEFTE—REBEE T X
| REEHMONI | | =% |
WERA>D | #HFYID3DI—RIVSHDEIF A>7>Y OEF

DIEE

£ greenase

(#%) JV->1-2
PRBFROIRM
RFABROPFIE

K257

i
RURVEDHS
Bk

B

BRERNS
BrAICERROER

| ERHORE |

FRFAHRN5ITVY NRRDEDR]

RUKURDHS

Bk

KREBORWL. 8L\LL.
RN REORM

I V&TFA - R—=NT A I ABREEYFISTAD
[Future Service DesignIShNUEs

2050£E[R3ED .

AERSOHOIVE=, 20t I—(C533DTUSI—ICA L DVES,

IEFRDOERIREEM ZIRM. RBFEME RO—>HVEX.
GLOBE+ ..o mor |f

BEVYTIALTRBY EEA BREE.
DYy 2—TBRABNE [TL3
%1

XT'fT-C (Dﬁnnnz COiEED;

M I— KTV S DEMEDIBH

ZAR#EGLOBE+
2022/04/19

oAl

10




2PU1-REAVETUV MERRE T

N—AMAEMDFHEK

(/A1)
> FPARYBA-2N (FFE1-LF)

[JX)2]
> IVYARTH

B ZJANOAE : 2 mm
B AF—-IBEHEE : 20 mm/s

11



£
3D7UY MRROBREER (R9Y1-R)

X FD3DI{FER EEDEFDIEHIAFH
(MoonShotd®M¢S) (2022£€0D2022)

M : BEBRETEBLETYYIRTH B : Tyy Tk
S : SRPR—Z b  AIETEBLESTH/EHR—Z
EHONR—-AMREHERVE O #EXORFE3DIVY M RRICHE
XFD3DILFERS O ASAATBRMBICEOTERZIBFHNHR

12






90009 3%8E 3DIJVUYMNEEEDRERE 000

9-08 (L—Y—HiEal) fRoIhaOZeERD (RJU1-0)

AL xbdO (R9U1—-R) TTEi;t?ﬁ%"g)\%

I~ RIS BIckB[I=FEIOTOIAT
= =+ H/T=x] o3 ———'-‘i

3DTYY MAREERUEHLVRIEDRIEA a




HRIEH 2: Q%/
3DJVUY MERODIHDEM - BROFFRFMERTE EiRiEs - /JMEPI

M3HFEEIR

v EFCREAN B EOERESETALELBIE LU, BiE&EDHSL\LEZ/NF—At
v BEEHORR-ED - FIHIEEZE0HVLUS(CREAN24F R ) (49— 1k
v BOLESUBEDRRIEIEEFTLVLW IS MNERELEAD T4 — R)(w/

Yy h4E = & © — C aTa *E
e BeE I YT IFOT-L VAR DI,
e E — - A - SRR SO ER
K=Y 7b—r- —)) BmOWEtty BBOEEM 00
EdhOR — : DHHE,?,@?X‘ j&ﬁﬂ‘ L%E"E,,EJJE o ‘
) ) oS i BR-IR-BDOD
-tegRa DAl -ERETRI L JNA—> IR
v Bk v Bk RO S AIE -
RO RRQ@ EnoHgsesta BHAOG®  KAFOREZEL e § -
vENG®  vED® Eomponl ERERE oo ’;%mt@@?mujbx 3D
=ONUY0) \ > &
VG V@) - e | Eryb)%/ FEMOEmIBIEZ
f )k L TR




MOONESHOT

R AR Ay

R amme . T-90B®  /\9-k

BERCHSHK-BR- B DREGNZE{bZ
4TI ERFHMEICETAITS

SRS

16



o o
BRORBS B0 s _somm N9

IHIEOARY MCED A DRSS (858, MEEAE. IHIFH. &EE. O#) [CSDhEETHA
hajgE - FT—IDERDMRIL- BRI

BIRERBIEORI LN TES
IHISORY b

17



AxIEE1:
FIOANEMORAREIFIERRT  BWiiE FEPI

MESHAHEET

> RE - iR e ZHICEMWKENDDOE RRIIRFRMMORTE.
> 3DJ—RZJU =S — (SIS UTEEMANIADEF .
> I\=VFSAXRIDEMZT T A>9I DCHDT—FEES X5 LADIEE,
=gty h DF—HR—2 QAIRTYAYIZTY |3®3DFPiEitisie
HEEIER DB A s AERR —|o
REMADB  , _, B-BLLE _(ROFE) 3p7-k||EB
z A °1 1S
DB | musmy-5 g| Me0B i AHEBISERR =7 jjo
N o= EID F—HN— AR i \ J
l{;fj_: 52‘_/;%&@7\ i : AIT> S YBASR
(n1PER. pEwe) | ﬁ i EITRICESN3BEAT—5DI1—RI\YSH
u (ATHETEA. IEEFSSF)
F—4 21 BERFME, 3: 7Y v 2 EE
N

i [ | XD I D wp £

EnER, £FEBERTFHER

R > MR > ISVF > IR > it > East

18



F—IN—-2EAVESBERRBOTFA (1 X—3) =

_— -

AZ1—- e : N\
a5 1-yr <
U’JIZ#BM RERADE  BHGT—F
(Wb ICRIRED) e -
BRI MIF=5  @er-5
B BETEEY | / ,
(BB )\ 5 ‘
SERMS : 8.1gM £ IN{P &3 T hUAE H |
>4 S
REMOFHFIY |-
i‘tf:..'lﬂ | =
rmmereE 7 ~ PLAYZA N
[ BARELIZI- ) E*gavaga&%ﬁzé E#;‘%jég%g&@@;ﬁ% F—
BT RS | | BHUIRREORE  EORAEDUOAE
(L) | R (EEHOES L T
BEMS : 8AgME | | [BE ; e L
. | |aEE e =" 07— |
m%i,.@ 7 : : /\\_Z
== Y BT




Sheet1 (6)

																																																																																		添加材：ナタピューレ○％ テンカ ザイ

																																														単一材料に加水 タンイツ ザイリョウ カスイ								配合比（50：50） ハイゴウヒ																								配合比（〇：〇） ハイゴウヒ

																粉粒体種類 フンリュウタイ シュルイ		成分 セイブン		粒度 リュウド		粘度 ネンド																				粉粒体種類 フンリュウタイ シュルイ				30		60		90						1		2		3		4		5		6		7		8		9		10						1		2		3		4		5		6		7		8		9		10

														炭水化物 タンスイカブツ		うるち米 マイ																								炭水化物 タンスイカブツ		うるち米 マイ		1										1																								1

																もち米 ゴメ																										もち米 ゴメ		2										2																								2

																小麦粉(薄力） コムギコ ハクリキ																										小麦粉(薄力） コムギコ ハクリキ		3										3																								3

																マッシュポテト																										マッシュポテト		4										4																								4

																片栗粉 カタクリコ																										片栗粉 カタクリコ		5										5																								5

														蛋白 タンパク		大豆 ダイズ																								蛋白 タンパク		大豆 ダイズ		6										6																								6

																大豆(脱脂） ダイズ ダッシ																										大豆(脱脂） ダイズ ダッシ		7										7																								7

																オカラ																										オカラ		8										8																								8

														繊維 センイ		キャベツ																								繊維 センイ		キャベツ		9										9																								9

																リンゴ																										リンゴ		10										10																								10







Sheet1 (5)

																																																																																				添加材：ナタピューレ○％ テンカ ザイ

																																												単一材料に加水 タンイツ ザイリョウ カスイ												配合比（50：50） ハイゴウヒ																								配合比（〇：〇） ハイゴウヒ

																粉粒体種類 フンリュウタイ シュルイ		成分 セイブン		粒度 リュウド		粘度 ネンド																				粉粒体種類 フンリュウタイ シュルイ		30		60		90										1		2		3		4		5		6		7		8		9		10						1		2		3		4		5		6		7		8		9		10

														炭水化物 タンスイカブツ		うるち米 マイ																								炭水化物 タンスイカブツ		うるち米 マイ														1																								1

																もち米 ゴメ																										もち米 ゴメ														2																								2

																小麦粉(薄力） コムギコ ハクリキ																										小麦粉(薄力） コムギコ ハクリキ														3																								3

																マッシュポテト																										マッシュポテト														4																								4

																片栗粉 カタクリコ																										片栗粉 カタクリコ														5																								5

														蛋白 タンパク		大豆 ダイズ																								蛋白 タンパク		大豆 ダイズ														6																								6

																大豆(脱脂） ダイズ ダッシ																										大豆(脱脂） ダイズ ダッシ														7																								7

																オカラ																										オカラ														8																								8

														繊維 センイ		キャベツ																								繊維 センイ		キャベツ														9																								9

																リンゴ																										リンゴ														10																								10







Sheet1 (4)

																																												配合比：50：50 ハイゴウヒ

																粉粒体種類 フンリュウタイ シュルイ		成分 セイブン		粒度 リュウド		粘度 ネンド																				粉粒体種類 フンリュウタイ シュルイ				1		2		3		4		5		6		7		8		9		10

														炭水化物 タンスイカブツ		うるち米 マイ																						配合比：50％ ハイゴウヒ		炭水化物 タンスイカブツ		うるち米 マイ		1																						加水量：80% カスイ リョウ

																もち米 ゴメ																										もち米 ゴメ		2

																小麦粉(薄力） コムギコ ハクリキ																										小麦粉(薄力） コムギコ ハクリキ		3

																マッシュポテト																										マッシュポテト		4

																片栗粉 カタクリコ																										片栗粉 カタクリコ		5

														蛋白 タンパク		大豆 ダイズ																								蛋白 タンパク		大豆 ダイズ		6

																大豆(脱脂） ダイズ ダッシ																										大豆(脱脂） ダイズ ダッシ		7

																オカラ																										オカラ		8

														繊維 センイ		キャベツ																								繊維 センイ		キャベツ		9

																リンゴ																										リンゴ		10

																																														加水量：60% カスイ リョウ





Sheet1 (3)

																①
馬鈴薯粉 バレイショ コ						②大豆粉A ダイズ コ						②繊維A センイ

														配合 ハイゴウ		0		50		100		0		50		80		0		50		100		20		60		80		20		60		80								20		3		3		180

												①
馬鈴薯粉 バレイショ コ		100				-		-

														50		-		-		-		-				-

														0		-		-		-				-

												②
大豆粉A ダイズ コ		100								-		-		-		-		-		-

														50								-		-		-		-		-		-

														0								-		-		-		-		-		-

																																																				60





Sheet1 (2)

																		①
馬鈴薯粉 バレイショ コ																		②大豆粉A																		②大豆粉A ダイズ コ

														配合 ハイゴウ				0						50						100						0						50						100						100						50						100						50

																加水 カスイ		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80

												①
馬鈴薯粉 バレイショ コ		100		80		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																40		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																20		-		-		-		-		-		-		-		-		-

														50		80		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																40		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																20		-		-		-		-		-		-		-		-		-

														0		80		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																40		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																20		-		-		-		-		-		-		-		-		-

												②
大豆粉A ダイズ コ		100		80

																40

																20

														50		80

																40

																20





Sheet1

																		①
馬鈴薯粉 バレイショ コ																		②大豆粉A																		②大豆粉A ダイズ コ

														配合 ハイゴウ				0						50						100						0						50						100						100						50						100						50

																加水 カスイ		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80		20		60		80

												①
馬鈴薯粉 バレイショ コ		100		80		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																40		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																20		-		-		-		-		-		-		-		-		-

														50		80		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																40		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																20		-		-		-		-		-		-		-		-		-

														0		80		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																40		-		-		-		-		-		-		-		-		-

																20		-		-		-		-		-		-		-		-		-

												②
大豆粉A ダイズ コ		100		80

																40

																20

														50		80

																40

																20
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