
加工・流通

単分散エマルションおよび均一微粒子の製造
－マイクロチャネル乳化システム－

研究の内容
医薬品（DDS）・健康機能性食品・化学品等に利用可能な単分散エマルション、均一サ
イズの微粒子や機能性成分を内包化したマイクロカプセル等の製造を目的として、微細
加工技術により作製したシリコンマイクロチャネル(MC)を用いた新規な乳化システムを
開発した.

技術の特徴
①MC乳化は機械的攪拌と異なり、特異なMC構造に基づく界面張力に起因するラプラス
圧により液滴が生成される.

②親水性シリコンMCにより水中油滴エマルションの作製、疎水化したMCを用いることで
油中水滴エマルションの作製ができる.

③テラス溝型MCにより、3～100 µmの単分散液滴が作製できる.
④長方形状貫通型MCにより効率化した.
長方形状貫通型長方形状貫通型MCMCを用いることで単分散液滴の作製が可能であるを用いることで単分散液滴の作製が可能である

55インチ対応インチ対応MCMCモジュールモジュール
今後の展開
①20-50 µmの液滴を1～10 g/h 生産可能な実験機器
②10～100 g/h規模の実用化
③スケールアップ（1 kg/h）装置を開発中（写真）
④ 各種均一サイズの合成高分子微粒子の製造
⑤天然物由来の均一微粒子の製造と用途開発
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