
マイクロチャネル（ＭＣ）乳化技術
-均一径マイクロ液滴・粒子・バブル・カプセルの製造-
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技術の特徴
・マイクロチャネル（ＭＣ）乳化は、微細加工により作製したＭＣを用いた均一径液滴作製法。
・機械的攪拌と異なり、特異なＭＣ構造に基づき発現するラプラス圧（曲率半径の逆数ｘ界面張
力）により液滴化される.
・平板型MCにより、 3～100 µmの均一径液滴が作製できる.
・親水性シリコンＭＣにより水中油滴の作製、疎水化したＭＣにより油中水滴の作製.
・基板あたり数十万の長方形状貫通孔を有するＭＣの作製と均一径液滴の効率的生産.

研究の内容
健康機能性食品・医薬品（DDS）・化学品等に利用可能な均一径マイクロ液滴・粒子・カプセ

ル・バブル等の製造を目的として、微細加工技術により作製したＭＣを用いた新規な乳化シス
テムを開発した.

貫通型ＭＣ乳化の 界面活性剤を使用せずに ＭＣにより作製した
ＣＦＤシミュレーション ナノ粒子で安定化した水中油滴 マイクロバブル

ＭＣ乳化装置
今後の展開
・平板型および貫通型ＭＣのスケールアップ
・各種の均一径合成高分子微粒子の製造
・天然物由来の均一径微粒子の製造と用途開発
・生体適合性マイクロカプセルの製造と用途開発

・マイクロバブルの作製と応用
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