
サイクロデキストラン(CI)の製造
－高水溶性・抗う蝕性・包接性環状オリゴ糖の実用化－
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337748, No. 2004-003704

（共同出願）

バイオ

技術の特徴
・サイクロデキストランの構造解明・・・グルコースがα-1,6結合で環状に連結した構造
・CIの優れた特徴を解明・開発・・・高水溶性、虫歯予防効果、CI-10の包接作用
・CIの安全性・・・黒糖中にCIを検出
・CIの酵素生産・・・高デキストラン合成酵素生産菌、高CI合成酵素生産菌取得
研究の内容

今後の展開

食総研
・サイクロデキストラン合成酵素の機能 ・サイクロデキストランの生産性を高める
解明・改良 ・特に有用なCI-10の選択的生産法開発
・サイクロデキストランの機能解明・開発 ・サイクロデキストランの用途開発

企業
虫歯になりにくい 新 CI 製品
“CI強化砂糖”の製造販売 の開発・製造販売

参 考
１）舟根和美、寺澤和恵、宮城赳、宮城貞夫、小林幹彦、高分子サイクロデキストラ
ン、その製造法及びそれに用いる微生物、特願2002-337748
２) 舟根和美，水野康子，宮城赳，宮城貞夫，サイクロデキストラン高生産微生物と
これを用いたサイクロデキストランの製造法，特願2004-003704
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