
技術の特徴

・高圧処理では細菌を不活性化し、殺菌することもできる。
・高圧不活性化が不十分だと細菌は生き返る。
・確実な高圧不活性化条件を提示するため、予測微生物学的手法を駆使する。

研究の内容

一般に、高圧処理により、細菌は圧力が高いほど不活性化しやすいが、その挙動を予測す
るための手法は十分に研究されていない。大腸菌を高圧処理し、その不活性化挙動を予測
微生物学的手法により、Weibull関数によりシミュレートすることが出来た。

今後の展開
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高圧処理でおいしく安全な食品を
－細菌の確実な高圧不活性化条件を予測して提示する－

加工・流通

各圧力での大腸菌の
不活性化データを集
める。

細菌の高圧不活性化における予測微生物学的評価法の概要

データを各種予測式
でフィッティングし、最
適なものを選定もしく
は開発する。

各圧力でのフィッティングパラメータを
圧力に対してプロットし、補間する。

補間したパラメータを用いて
任意の圧力での高圧不活性
化挙動をシミュレーションする。

大腸菌（E.coli  ATCC25922）の高圧殺菌データ
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細菌の高圧不活性化挙動の経時変化を予測することができたが、pH、
温度等の条件を変えることにより、実際の食品での挙動を予測し、確
実に死滅する条件を見出すことが必要となる。予測により提示された
条件を増殖/非増殖境界モデルにより記述することにより、食品加工に
おける高圧処理に必要な条件が一目でわかる技術を開発する。
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