
リゾリン脂質によるリパーゼ活性の阻害
－脂溶性基質に作用する酵素の活性調節－

技術の特徴
・脂溶性基質の多くは、両親媒性成分と複合体を形成して
水溶性酵素の作用を受ける
・例えば、脂質は、生体内で胆汁酸やリゾリン脂質と複合
体を作り、脂質分解酵素に加水分解される(右図）
・脂溶性基質と複合体を形成する成分を検討し、脂質分解
酵素活性に影響を与える複合体の調製を試みた
・リゾリン脂質は、リパーゼの脂質分解活性を著しく低下
させることがわかった

加工・流通

今後の展開

参 考 Buiochem. Biophys. Acta 1684,1-7,2004
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研究の内容

Hydrolysis by Pancreatic LIpa

0.0
0.2
0.4
0.6
0.8
1.0
1.2

0 2 4 6
Concentration of Tau

Triolein
Tricapr

Hydrolysis by Pancreatic Lipa

0.0
0.1
0.2
0.3
0.4
0.5
0.6
0.7
0.8
0.9

0.0 0.1 0.2 0.3
Concentration of Lyso

Triolein
Tricapr

86420
0.0

0.2

0.4

0.6

0.8

1.0
Tricaprin
Triolein

At 0.2mM Lyso

Concentration of Tau (mM)

In
iti

al
 R

at
e 

(u
m

ol
e/

m
in

.m
g)

0

0.2

0.4

0.6

0.8

1

1.2

10 100 1000 10 4

0.2mM Tricaprin / 2mM Tau

D
is

tr
ib

ut
io

n

Diameter (nm)

0

0.2

0.4

0.6

0.8

1

1.2

10 100 1000 10 4

0.2mM Tricaprin / 0.2mM LysoPC

D
is

tr
ib

ut
io

n

Diameter (nm)

0

0.2

0.4

0.6

0.8

1

1.2

10 100 1000 10 4

0.2mM Tricaprin/0.2mM LysoPC,2mM Tau

D
is

tr
ib

ut
io

n

Diameter (nm)

Bile salts

Lipid

脂質＋胆汁酸

Lysophospholipid

Lipid

脂質＋リゾリン脂質 脂質＋リゾリン脂質＋胆汁酸

・脂質関連酵素の新規な活性制御方法の確立
・酵素の活性調節機能を有する複合体エマルジョンの創出
・脂質の新規な利用法への応用

１，各種複合体に対するリパーゼ活性

２，各種複合体の粒径分布
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