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技術の特徴
・原料となる良質のデキストラン高生産微生物を取得した。
・微生物のサイクロデキストラン合成酵素(CITase)生産性を実用化レベルに高めた。
・サイクロデキストラン（CI）は黒糖に含まれる天然オリゴ糖であることを見いだした。
・CI生産システムの開発を行った。
・生産したCIの有効性を確認し、これを用いて製品を試作した。

研究の内容

今後の展開
・サイクロデキストランの有効性ヒト試験を行う。
・サイクロデキストランを用いた製品を開発する。
・サイクロデキストランの抗う蝕性以外の用途開発を試みる。
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共同出願

全自動培養装置

振動式膜分離装置

クロマト分離装置
CIを用いた食品の試作

分離した菌株のデキストラン生産量と
デキストランからCIへの変換量

CIサンプルおよびポリフェノールによるう蝕菌

グルカン合成酵素の不溶性グルカン合成阻害

黒糖に含まれるCIのHPLCによる検出

CITase高生産株の取得
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