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今後の展開
・冷凍食品の最適解凍条件の探索
・豆類の吸水と加工食品の品質特性の
指標探索
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技術の特徴
・メインテナンスフリーの小型MRI
・非破壊的に内部構造の情報を立体描写できる
・水分含量の低い食品のイメージングが可能

研究の内容

（１） 3D計測によるチョコレートのイメージ
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（２） 高磁場型MRIでは測定できない低水分食品の測定

通常の実験室に
設置された小型MRI

・結晶中の油脂も運動性を持つ
・テンパリングで出来る小さな
孔隙が見える

① ロールパン (3Dデータから抽出した断面図) 
生物的につくられたガス孔の構造が見える
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試料管（左）と検出部の模式図（右）

② カステラ焼 (3Dデータから抽出した断面図)
物理化学的にふくらし粉でできた穴の構造がわかる
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③ 手作りケーキ
ふくらし粉でつくっても何故かデコボコの孔隙

3Dデータから
抽出した断面図
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