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技術の特徴
・サイクロデキストランの製造において、従来のショ糖から生産する方法に加え、澱粉
から生産する新しいCI生産法を開発した。

・サイクロデキストランの市販が開始された。

研究の内容

今後の展開
・デンプンからのサイクロデキストラン生産法を改良する。
・サイクロデキストランの包接性、プレバイオティクス効果を研究。
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CI の特徴と機能

ショ糖または澱粉を原料とした2通りのCI生産法 CI製品

ブドウ糖7～17個
がα-1,6結合で環

状に連結

冷水にも温水
にも良く溶解

虫歯・口臭の原因
となる歯垢の形成
を抑制

包接能を有する

株式会社シー・アイ・バ
イオ (http://www.c-i-
bio.co.jp) 提供

・
・
・
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