
技術の特徴 
・糖脂質を簡単に天然から単離抽出すると共に、解析する技術を提供する。 

 

・本技術は、有機化学的手法を用いて、糖鎖に相互作用する夾雑物をも除くこと
が出来る手法である。 

 

 

研究の内容 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今後の展開 
・さまざまな作物中の糖脂質を解析する。 

 

 

糖脂質の精製・解析技術 

〒305-8642 茨城県つくば市観音台2-1-12 

代表研究者： 今場司朗 

所            属： 食品バイオテクノロジー研究領域 

          機能分子設計ユニット  

問合わせ先： 029-838-7298    skomba＠affrc.go.jp                            

バイオ 

農研機構 

食品総合研究所 

小麦全粒紛（つくばのパン屋で購入） 
435ｇ 

有機溶媒抽出 
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25.0ｇ抽出された。 

抽出率：5.7％ 

 

香り： 甘いいいにおい。 

味 ： おいしい。 

    ネチャッとした歯ざわり。 

メチルエステル化 
Sephadex column chromatography 

 

アセチル化 
C-18 HPLC 

 

AcO C9H19

OAc

HN
C17H35

O

OH

X

Exact Mass: 677.56

O

OAc

AcO

AcO
OAc

OX (OH２つ)

Exact Mass: 923.63

O

OAc

AcO

AcO
OAc

OX

Exact Mass: 965.64

O

OAc

O

AcO
OAc

OX
O

OAc

AcO

AcO
OAc

Glc 1, 2 

Glc 3, 4 

G
lc

 4
, 5

 
G

lc
 5

, 6
 

G
lc

 6
, 7

 
G

lc
 9

, 1
0

, 1
1

, 1
2

 

G
lc

 1
2

, 1
3

, 1
4

, 1
5

 

C-18 reverse phase HPLC 

215 nm 

1 mL/ min 

 

Min      CH3CN     H2O 

0            10            90 

5            10            90 

35          100           0 


