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技術の特徴 
 

最近、（独）産業技術総合研究所が安定なマイクロサイズのオゾン気泡を含有する水 

（「オゾンナノバブル水」）の製造技術を開発した。そこでこれが食品分野における 

次亜塩素酸ナトリウムの代替殺菌剤として利用可能であるか評価する目的で、 

４種類の生食野菜の表面に付着させた大腸菌O157:H7の殺菌試験を行った。 

併せて野菜表面に自然に付着している微生物に対する殺菌力の評価も行った。 
 

研究の内容 
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