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発酵食品の特長
（原料と比較して）

 常温で長期保存が可能
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 新たな栄養機能成分が
加わる

ユーザインターフェイス
の重視

目標

背景

方針

実施状況 PC版システム開発ほぼ終了、みそを中心とした情報を入力中
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今後の展開
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維持管理組織


