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バイオ素材

－NARO乳酸菌で新たな醗酵製品を開発しませんか－

成果の特徴
• 農研機構では、食品だけでなく、飼料や環境中から収集した約6,000株の乳酸菌を
保有しています。

• 食品製造や飼料調製に適した乳酸菌の選抜とその実用化に向けて、それぞれの乳
酸菌株の特性解析を進めています。

• これらの株は、特許実施許諾や共同研究が可能です。

成果の活用
• NARO乳酸菌は特許実施許諾や共同研究により、研究開発から実用化までさまざ

まなご利用が可能です。
• 特許、論文情報はお問い合わせください。

農研機構の乳酸菌ライブラリー
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乳酸菌の種類別（属別）
乳酸桿菌、乳酸球菌など
約25属240種を保有しています

分離源別（食品由来）
漬け物、乳製品など
約180の発酵食品等由来です

NARO乳酸菌の活用事例（検討中を含む）

発酵食品 家畜飼料 生物農薬プロバイオティクス

NARO乳酸菌の保有数
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