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－食品廃棄物の有効利用に向けた次世代型発酵技術の開発－

成果の特徴
• α-リノレン酸は、健康機能性で注目されるオメガ３脂肪酸の1種です。
• 麹菌はしょうゆやみそ、日本酒の醸造に伝統的に使用されてきた微生物です。
• 麹菌のαリノレン酸生産に関与する遺伝子を発見し、それを高発現させることで
αリノレン酸を高生産する麹菌を作出しました。

成果の内容

成果の活用
食品廃棄物等を用いて麹菌を培養することで、α-リノレン酸を大量生産することが
できます。新たな食飼料素材としての産業利用が期待されます。
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ゲノム解析

図１摂取が推奨されるオメガ３脂肪酸 図２麹菌の改良

図３麹菌改良の効果 図４期待される産業利用の形
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