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成果の特徴
• 農研機構が保有する約6,000株の乳酸菌株を対象に、菌株情報の集約と特性データ
の収集を進めています。

• 収集した菌株情報と特性データを活用し、食品発酵スターターの開発や新奇抗菌
物質生産株の探索に取り組んでいます。
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想定される用途・連携希望先
• ご希望の特性評価の対象にもご利用いただけます。
• 農研機構内外でのNARO乳酸菌コレクションの幅広い活用を目指します。
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