
品質評価

－近赤外スペクトルを利用した高精度検量線モデルの作成－
成果の特徴
• 炊飯米の食味、パンや麺などの米粉加工品の品質に影響する精白米のアミロース
含有率の測定にはヨウ素呈色法が広く活用されているが、作業工程が多く労力や
時間がかかります。そこで、精白米粉を用いて、近赤外分光分析用のアミロース
含有率とタンパク質含有率の精度の高い検量線を作成しました。

• これらの検量線モデルを使用することにより、前処理なしに数十点/日のアミロー
ス含有率とタンパク質含有率の同時測定が可能です。

想定される用途
品種特性評価だけでなく、登熟環境に対するアミロース含有率の変動の評価など

で活用していく予定です。

米粉のアミロース含有率の簡易測定

成果の内容

・高い精度のアミロース含有率の検量線モデルを作成できたのは、高い性能の近赤
外分光装置を用いたこと、幅広いアミロース含有率の試料を用いたこと、精米歩
合を揃えた白米を用いたことに加え、ヨウ素呈色法によるアミロース含有率の実
測値の測定精度が高かったことが大きいと考えられます。
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(青丸)：検量線作成用スペクトルデータ
(緑丸)：精度検証用スペクトルデータ
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独自に作成したアミロース含有率の
検量線モデルの検証
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(青丸)：検量線作成用スペクトルデータ
(緑丸)：精度検証用スペクトルデータ
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