
細胞膜
（細胞内液と外

液を分離）

細胞内液
（電気流れやすい）

細胞外液
（電気流れにくい）

技術の特徴
〇電気的手法により農産物の物理的性質を推定する。
〇農産物加工終了・貯蔵の限界条件を推定する。

研究の内容
細胞構造を模した電気回路（等価回路） を基に、農産物の物理的性質を推定する。

今後の展開
〇電気特性評価の正しい計測方法と解析方法の検討、そしてその簡易化を進め、

使いやすい技術に改良する。
〇美味しさに関する評価技術へ発展させる。

参 考
Watanabe et al., 2017. Effect of short time heating on the mechanical fracture and 
electrical  impedance properties of spinach (Spinacia oleracea L.) . Journal of Food 
Engineering, 168, 113-118.
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応用すると、例えばこんなことが分かりそうです。
〇加熱後のかたさの変化
〇冷凍後のかたさの変化
〇保蔵流通中の物理損傷評価 などなど。

測定時間は1-2秒くらいですので、
お気軽にご連絡ください。

細胞が潰れたときの
電気特性変化例
青果物へダメージ

細胞組織構造の破壊

①低周波数帯における
電気抵抗値の低下

②Cole-Cole円弧の縮小
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図. 電気特性の解析例

①

②


