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分岐アミロデキストリンの会合特性解析
ーゲル形成・老化のメカニズムに迫る～第2弾～－

松木 順子

成果の特徴
• 精製した分岐アミロデキストリン(BD)は、水中で、老化澱粉と同じタイプであ

るB型結晶を形成します。
• 濁度上昇速度の比を指標として、会合・B型結晶形成に影響を及ぼす化合物のス

クリーニングが可能です。

成果の内容

成果の活用
本研究成果は、澱粉系素材のゲルネットワーク形成や老化の特性評価、制御方法の
開発などの分野での実用化が期待されます。
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BDの濁度上昇への影響を利用したスクリーニング例
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