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スペクトル分解（拘束条件付最小二乗法）による情報抽出

蛍光指紋を用い、染色を行わずに
パイ生地中のグルテン・澱粉・バターの分布を
可視化する
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グルテン・澱粉・バターの分布画像
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拘束条件１：
非負値

拘束条件２：
含有率和＝100%

グルテン 澱粉 バター グルテン 澱粉 バター

製法：小麦粉と水を練った
生地とバターのブロックを
重ね、折ってのばす工程を
繰り返す。最初の練る作業
により、グルテンが膜状に
発達する

製法：バターを小麦粉の中
に分散させた後、水を加え
て練る。バターが小麦粉中
のグルテン膜の発達を阻害
するため、グルテンは塊状
に存在する

染色画像

グルテン：紫
澱粉：無染色
バター：オレンジ

グルテン：紫
澱粉：無染色
バター：オレンジ
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