
1. 外観  2. 香り  3. 味・風味 4. テクスチャー

1.1. 色 2.1. 甘い香り 3.1. 味 4.1. 食べ始めてすぐ

白い 甘い 甘味がある 表面が乾いている

くすんだ ポップコーンのような うま味がある ぱさぱさした

全体的に黄色い 酸味がある かぴかぴした

全体的に茶色い 2.2. でんぷん 苦味がある 表面がざらつく

色ムラがある でんぷん糊のような えぐみがある 重い

胚芽の残りが目立つ だんごのような ふんわりした

茶色い筋がある もちのような 3.2. 甘い風味 水っぽい

黒い点がある 粉っぽい 甘い風味がある 表面に粘りがある

ポップコーンのような 表面がべたつく

1.2. つや・透明感 2.3. 焙煎

つやがある 香ばしい 3.3. でんぷん 4.2. 食べ始めてすぐ～第一咀嚼まで

透明な ナッツのような でんぷん糊のような 表面が硬い

白ロウ化した だんごのような

のっぺりした 2.4. 酸化 もちのような 4.3. 第一咀嚼

ぬかのような 粉っぽい ほぐれやすい

1.3. 膨潤・水分状態 古米のような 弾力がある

ふっくらした 保温臭がある 3.4. 焙煎 硬い

ぷっくりした 酸っぱい 香ばしい こしがある

表面に糊がある ナッツのような 歯ごたえがある

みずみずしい 2.5. その他 しっかりした

水っぽい 草のような 3.5. 酸化 べちゃっとした

表面が乾いている 枯れ草のような ぬかのような 芯がある

かぴかぴした ゆで卵のような 古米のような ふっくらした

土のような 保温臭がある みずみずしい

1.4. 粒の集合体の特徴 蒸れた 粒感がある

粒立ちがよい 納豆のような 3.6. その他

粒が揃っている 燻製のような 草のような 4.4. 咀嚼前半

ふんわりした 枯れ草のような 粘りがある

粒同士がくっついている ゆで卵のような しゃっきりした

粒間の糸引きがある 〔特殊な香り〕 土のような もっちりした

2.6. 移り香の例 蒸れた もろい

1.5. 粒の形状 化学物質のような 納豆のような もそもそした

大きい 薬のような 燻製のような ぽそぽそした

長い ゴムのような こくがある ねちゃつく

細い

やせている 2.7. 添加剤由来の例 4.5. 第一咀嚼～咀嚼後半まで

割れている 酢のような 〔特殊な味・風味〕 粉っぽい

つぶれている 3.7. 移り香の例 部分的に団子状の

表面が荒れている 化学物質のような 部分的に硬い

薬のような

ゴムのような 4.6. 咀嚼後半～嚥下後まで

ごわつく

3.8. 添加剤由来の例 付着する

酢のような ざらつく

塩味がある 噛みごたえがある

うま味がある

油脂のような
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