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1 は じ め に

平成 3年 9月 28日 (1991年)に青森県を襲来した台風第

19号 は各地に大きな被害を与え,津軽地方のリンゴ園にお

いても樹の倒伏や,多数の果実落下など甚大な被害をもた

らした。

台風による落果に腐敗が多いことは木村 (1961)も 述べ

ているが,落果の地上放置期間と腐敗発生の関係及び腐敗

の原因となる微生物の種類については調査事例が少ない。

そこで,こ れらの点を明らかにする目的で以下の調査を

行った。

2調 査 方 法

0)落果の採集時期と腐敗発生率
9月 28日から10月 5日 まで,台風によるふじの落果を採

集し下記のように貯蔵した。10月 11日 に腐敗の発生率を調

査しながら腐敗果を取り除き,外見上健全な果実のみを冷

蔵し,11月 15日 に新たな腐敗発生率を調査した。

採集場所 :青森県りんご試験場 黒石圃場
貯蔵方法 :9月 28日～10月 4日 までは停電のため室温

貯蔵し,10月 4日以降は0℃普通冷蔵した。

9)現地における山積み落果リンゴの腐敗発生状況

津軽地方のリンゴ園に山積みされている落果を調査の対

象に、10月 17日 と10月 21日 の 2回 ,疫病発生率及びその他

腐敗発生率を調査した。

調査地点

10月 17日 :黒石市,岩木町,鯵 ケ沢町,弘前市,板柳町 ,

藤崎町

10月 21日 :尾上町,平賀町 (2地点),弘前市 (2地点)

(31 現地における貯蔵落果リンゴの腐敗発生状況

黒石市農協六郷支店で普通冷蔵 (0℃ )ま たは室温貯蔵

している,入庫時期の異なる落果を対象に,10月 21日 に疫

病発生率及びその他腐敗発生率を調査した。

(り 落果に発生した疫病菌の種類
10月 5日 ～10月 29日 ,表 3の 6地点から疫病被害果を採

集し供試した。疫病被害果を水で洗った後,病斑の果肉部

から組織片を無菌的に切りとり,V8ジ ュース寒天培地

(CV-8A)に置床した。20℃で3日 以上培養した後,出
現した疫病菌の種類を菌叢の形状から判定した。

3 調査結果及び考察

(D 落果の採集時期と腐敗発生率

10月 11日 の調査では9月 28日 の採集果実に腐敗発生が無

く,9月 29日 から10月 1日 の採集果実に25～ 85%の腐敗

が発生した。10月 4日以降に採集した果実には246～ 376

%の腐敗が発生し,採集時期が遅いほど腐敗発生率が高まっ

た (表 1)。 このことから,腐敗による果実被害を少なく

するためには,降雨が無い場合でも果実を3日以内に拾い

集める必要がある。

11月 15日 の調査では腐敗が21～68%発生し,冷蔵庫内

での腐敗発生も採集時期が遅い落果ほど多くなる傾向が見

られた (表 1)。 一方,疫病の発生は05～ 18%と 少なかっ

たが,その原因は,台風襲来後10月 2日 までは降雨が無く,

さらにその後も10月 H日まで降水量が少なかったためと考

えられる。

表 1 果実の採集時期と腐敗の発生

10月 11日 11月 15日 '

月日
採集

928

929

930

10  1

10 4

10  5

286      0

161   25
187     37

201     85

187   246

178   376

21   0
38   0
49     05
68   11
64      07

54   18

198

156

184

190

141

H2
*冷蔵中の発生

(21 現地における山積み落果リンゴの腐敗発生状況

10月 17日の調査では疫病発生率が128%,そ の他腐敗が

110%で あつたが,10月 21日 の調査では疫病発生率が161

%,そ の他腐敗が151%と増加した。特に疫病の発生が下

層の果実に目立った。山積みリンゴは反射シート上に置か

れていたが被覆していないため降雨にさらされ,放置期間

が長引くはど腐生菌の侵害を受ける。生産者は労力不足の

ため落果の山積みを行うが,非常手段としてこれを実施す

る場合は水が溜まらない場所に積み上げて,シートで覆う

必要がある。

0)現地における貯蔵落果リンゴの腐敗発生状況
10月 12日 までに普通冷蔵庫 (0℃)に入庫した果実では
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疫病が11%以下,その他の腐敗が20～ 141%発生 してい

たのに対し,10月 20日 まで園地に放置された後入庫された

果実では疫病が28～268%,そ の他の腐敗が61～ 265%
発生した (表 2)。 この結果からも果実を野外に放置する

と急激に腐敗果が増加することが明らかである。

今回の台風では落果が冷蔵庫に入りきらず,室温貯蔵せ

ざるを得ない場合もあった。そこで,室温貯蔵果実の腐敗

発生状況も調査した。その結果,10月 10～ 11日 に入庫し,

室温貯蔵した果実では疫病が74%,そ の他の腐敗が233
%と発生が多かった。また,有袋果と無袋果の間に腐敗発

生率の差が認められなかった。

室温貯蔵では温度が高く,発病が早いため,腐敗が多 く

なるものと考えられる。また,室温貯蔵では腐敗果から健

全果への接触伝染も多いので,な るべく早い時期に選果 し

冷蔵庫に移動する必要がある。

表 2 入庫時期と落果の腐敗発生

表3 落果の疫病病斑から検出された疫病菌の種類

柏  村 105
黒石市A 1014
岩 木 町  ″

板 柳 町  ″
藤 崎 町  ″

鰺ケ沢町  ″
黒石市B 1021

森 田 村 1029

計

12       8       3

9       0       9

14       1      12

10     1     6

11     2     3

8       1       7

25      2     23

16      11       5

0       1

0       0

1       0

0     3

0       6

0       0

0       0

0       0

105      26      68       1

048,り  (648%)
合

庫
日
入
月

07    20
0    07
07    118

11   40
05     14 1

0    36
28    265

268    61

注 数値は 2箱の平均。10月 21日調査 
“
入庫直前

(41 落果に発生した疫病菌の種類

落果に発生した疫病病斑からはnりιOpん
`た

。́α cαειor

レれが65%,Ps,rjれ gαθが25%検出された (表 3)。

青森県では近年 , リンゴ貯蔵果にPs,′ jれgαθによる

腐敗が発生して問題となっているが (藤 田ら,1991),本

調査では,Pり rt,gαθよりP cα cι orαれの感染が多かっ
た。その原因は両病原菌の生息適温の相違にある。P

注 P syr:Pり″7tgα c P cacI P cα cιο″凛

`α
cι O″″れ はP sy′ jηgαοに比較 しては最適温度が高い

ため,9月 下旬～10月 上旬は前者の密度が高かったものと

推察される。なお,他の腐敗果からも各種糸状菌が分離さ

れたが,一部を除き未同定である。

4 ま と め

台風による落果の腐敗発生率は落果の地上放置期間が長

引くはど高まった。降雨が無い気象条件では落下後 3日以

内に採集された果実の腐敗発生率は37%以内に留まるこ
とから,落果をできるだけ早く拾い集めることが腐敗発生

を軽減するために重要である。

腐敗の原因として,各種糸状菌のほかに 2種類の疫病菌

(Psン″喀αθ,P cα cιο認
“
)があり,こ の時期では特

にP`α c`ο rこれによる腐敗が多かった。
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