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なかったものの、飼料用米給与により甘味が強まっ

たという点では共通しており、飼料用米給与と脂の

甘味の関連性が示唆された。  
 

4 まとめ 

 
本研究では，飼料用米給与が牛肉に与える影響を

総合的に評価するため、味覚センサーおよびにおい

識別センサーによる分析のほか、官能評価による分

析を実施した。味覚およびにおい識別センサー分析

においては、試験区および対照区間で食味の違いに

ついて明らかにすることは難しかったが、官能評価

において飼料用米給与により牛肉中の脂の甘味が

強まる可能性が示唆された。今後は、この結果に着

目して、牛肉中の成分等に違いがないかを調査して

いく予定である。 
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表1 味覚およびにおい識別センサー分析の供試牛肉 

表2 官能評価の供試牛肉 

表3 官能評価の各評価項目における選択人数 

5等級 4等級

膨潤米給与区 2 4 29.0

膨軟米給与区 5 1 28.3

米粉給与区 2 4 30.0

対照区 2 4 29.0

平均と畜時月齢
（ヶ月）

性別

去勢 6

区
肉質等級別頭数（頭）

供試頭数
（頭）

膨潤米給与区 A-4 松昭秀（田尻系） 29.0

膨軟米給与区 A-5 義平福（田尻系） 30.0

米粉給与区 A-5 光平照（田尻系） 30.0

対照区 A-5 菊安165（田尻系） 29.0

去勢

区 枝肉格付 父血統
と畜時月齢
（ヶ月齢）

性別

咀嚼時の
やわらかさ

多汁性
肉様の
うま味

脂の甘味
脂の口どけ
の良さ

脂っぽい
香り

肉様の香り おいしさ

膨潤米給与区 4 2 3 3 6 2 8 5

V.S.

対照区 5 6 6 6 3 7 1 4

膨軟米給与区 8 6 2 7 3 7 3 2

V.S.

対照区 1 3 7 2 6 2 6 7

米粉給与区 7 6 4 8 3 5 4 4

V.S.

対照区 2 3 5 1 6 4 5 5

選択人数（人）

比較した区

＊

＊

＊

*：5%水準で有意差あり（カイ二乗検定）
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