
●と き 6月20日(木)  
      午後1時～3時30分 

●ところ エルガーラ   
      7F「多目的ホール」 
福岡市中央区天神1-4-2(博多大丸東館) 

●主催/独立行政法人 
   農業・食品産業技術総合研究機構 
●協力/株式会社博多大丸 
●定員/100名<参加無料> 
●定員になり次第締め切らせていただき   
 ます。 

■お申込み方法 
 ●メールにてお申し込みの場合 
  メールの件名に「食のセミナー」として、本文に①お名前 ②ご性別 ③ご年齢④お電話番号をご記入の上    
  下記アドレスまでご送信ください。 受付番号を送信いたしますので、当日受付でお申し出ください。 
  <お申込みアドレス> sankaoubo@naro.affrc.go.jp 
 ●ホームページからのお申込みの場合 
  農研機構のホームページhttp://www.naro.affrc.go.jp/event_appli/foodseminar2013.html  
  からもご応募出来ます。受付番号を送信いたしますので、当日受付でお申し出ください。 
■お問合わせ  
 独立行政法人 農業・食品産業技術総合研究機構  
 本部 連携普及部 連携広報センター 
 「食のセミナー」係 電話(直通)029-838-8337 
 (お電話でのお申し込みはご遠慮願います) 

○農産物の機能性について 
    九州沖縄農業研究センター 作物開発・利用研究領域長 須田 郁夫 
 

○ミカン色素β-クリプトキサンチンがすごい! 
    果樹研究所 カンキツ研究領域主任研究員 杉浦 実 
 

○日本茶の多様な香味と機能性の活用 
    野菜茶業研究所 茶業研究領域上席研究員 根角 厚司 
 

○セサミンたっぷり「ゴマ」品種 
    作物研究所 畑作物研究領域上席研究員     大潟 直樹 

<セミナー内容> 

九州地区で、農研機構がお届けする 

食のセミナー <参加者募集> 
暮らしに役立つ食の知識! 

☆セミナー終了後、試食をお楽しみいただきます 

携帯電話等でこちらのQRコードを読み込むと、 
ホームページからお申し込みいただけます。→ 

β-クリプトキサンチン豊富な 
みかん品種「西南のひかり」 

国産ゴマから作った焙煎ゴマ油 

アントシアニン高含有茶品種 
「サンルージュ」の新芽と水色 

               ★農研機構は、食料・農業・農村に関する研究開発を総合的に行う研究機関です。   
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