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• お茶淹れあれこれ 茶業連携調整役
製茶・土壌肥料ユニット長 荒木 琢也

特集記事
• 冷たい緑茶には２種類ある！

（「知り得情報」：水出し緑茶の上手な淹れ方）

上級研究員 物部真奈美
• 抹茶スイーツもこれでＯＫ！

－抹茶や粉抹茶に適した茶の新品種「せいめい」－
上級研究員 吉田 克志

Kacha Kacha TIPS
• 今でも、手で茶摘みをしているのですか？

隔月刊



気
持
ち
の
い
い
朝
に
し
て
く
れ
ま
す
。

ま
す
。

皆
さ
ん
の
ご
家
庭
で
は
ど
ん
な
お
茶

を
飲
ん
で
い
ま
す
か
？

我
が
家
で
は
、

冬
以
外
は
、
ピ
ッ
チ
ャ
ー
な
ど
の
容
器

に
茶
葉
と
水
を
入
れ
て
作
る
水
出
し
茶

が
定
番
で
す
。
茶
葉
は
、
緑
茶
や
ほ
う

じ
茶
、
テ
ィ
ー
バ
ッ
ク
の
紅
茶
な
ど
を

使
い
ま
す
。
暑
い
夏
に
は
「
シ
ャ
カ

シ
ャ
カ
茶
」
も
お
勧
め
で
す
。
「
シ
ャ

カ
シ
ャ
カ
茶
」
の
作
り
方
も
簡
単
で
す
。

蓋
の
で
き
る
容
器
に
抹
茶
と
氷
と
水
も

し
く
は
牛
乳
を
一
緒
に
入
れ
て
、
シ
ャ

カ
シ
ャ
カ
と
振
る
だ
け
で
す
。
夏
の
寝

起
き
の
「
シ
ャ
カ
シ
ャ
カ
茶
」
は
、

ス
ッ
キ
リ
と
し
た
パ
ン
チ
が
あ
っ
て
、

お
茶
淹
れ
あ
れ
こ
れ

荒
木

琢
也

抹茶と氷と牛乳を入れてシャ
カシャカ

日
頃
は
水
出
し
茶
な
ど
簡
単
に
淹
れ

ら
れ
る
お
茶
を
飲
ん
で
い
て
も
、
生
菓

子
を
い
た
だ
く
時
な
ど
、
少
々
か
し
こ

ま
っ
た
時
に
は
、
湯
冷
ま
し
と
急
須
を

使
っ
て
お
茶
を
淹
れ
た
い
も
の
で
す
。

濃
か
っ
た
り
、
薄
か
っ
た
り
、
上
手
に

入
れ
る
こ
と
は
な
か
な
か
難
し
い
の
で

す
が
、
食
卓
を
囲
ん
で
お
茶
を
淹
れ
る

こ
と
で
心
も
満
た
さ
れ
る
、
至
福
の
時

間
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き
ま
す
。
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荒
木

琢
也

企
画
管
理
部
茶
業
連
携
調
整
役

茶
業
研
究
領
域
製
茶
・
土
壌
肥
料
ユ
ニ
ッ
ト
長

「
快
適
な
農
作
業
を
茶
畑
で
働
く
方
々
に
」
を

モ
ッ
ト
ー
に
技
術
開
発
を
進
め
て
い
ま
す
。
生
産

者
や
企
業
の
方
々
と
連
携
し
て
、
ち
ょ
っ
と
ロ
ー

テ
ク
だ
け
ど
使
わ
れ
続
け
る
技
術
を
つ
く
っ
て
い

き
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。

手
軽
でG

oo! 

シ
ャ
カ
シ
ャ
カ
茶

少
し
か
し
こ
ま
っ
た
時
に
は

急
須
で
淹
れ
る



わ
が
家
で
は
子
供
も
工
夫
し
て

お
茶
を
た
し
な
む

た
ま
に
、
わ
が
家
の
子
供
は
、
小
皿

に
載
せ
た
茶
葉
を
ひ
た
ひ
た
の
水
で
ふ

や
か
し
、
お
茶
の
旨
味
が
濃
厚
に
し
み

出
し
た
滴
を
す
す
る
よ
う
に
飲
む
こ
と

が
あ
り
ま
す
。
茶
の
持
っ
て
い
る
う
ま

味
を
存
分
に
感
じ
ら
れ
る
飲
み
方
で
す
。

こ
れ
は
、
子
供
に
と
っ
て
は
、
お
茶
の

パ
ワ
ー
を
い
た
だ
け
る
儀
式
の
よ
う
な

も
の
の
よ
う
で
す
。

淹
れ
方
に
よ
っ
て
香
り
や

味
が
変
わ
る

最
近
は
、
栽
培
方
法
や
加
工
方
法
に

工
夫
を
凝
ら
し
た
特
徴
の
あ
る
お
茶
も

多
く
売
ら
れ
る
よ
う
に
な
っ
て
き
ま
し

た
。
あ
ま
り
作
法
に
と
ら
わ
れ
ず
、
い

ろ
い
ろ
な
お
茶
を
い
ろ
い
ろ
な
淹
れ
方

で
味
わ
い
、
自
分
好
み
の
一
品
を
見
つ

け
て
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。
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い
ろ
い
ろ
な
淹
れ
方
で

自
分
の
好
み
を
探
す
！

ピッチャーやポットで常備
違う味わいを楽しむ

急
須
で
淹
れ
る
場
合
は
も
ち
ろ
ん
の

こ
と
、
水
出
し
茶
や
「
シ
ャ
カ
シ
ャ
カ

茶
」
で
も
、
お
茶
の
香
り
や
味
は
淹
れ

方
に
よ
っ
て
変
わ
り
ま
す
。
こ
れ
が
、

お
茶
を
淹
れ
る
面
白
さ
で
も
あ
り
ま
す
。

工
夫
の
し
ど
こ
ろ
と
い
う
か
遊
び
甲
斐

が
あ
る
と
こ
ろ
で
、
次
は
自
分
好
み
に
、

も
っ
と
美
味
し
く
淹
れ
て
や
ろ
う
な
ど

と
引
き
込
ま
れ
る
と
こ
ろ
は
、
ペ
ッ
ト

ボ
ト
ル
の
お
茶
を
飲
ん
で
い
て
は
味
わ

え
な
い
醍
醐
味
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

－２－



物
部

真
奈
美

茶
業
研
究
領
域
茶
品
質
機
能
性
ユ
ニ
ッ
ト

上
級
研
究
員

茶
が
長
い
歴
史
の
中
で
飲
み
続
け
ら
れ

て
き
た
理
由
に
興
味
が
あ
り
、
そ
の
理
由

の
一
つ
と
し
て
考
え
ら
れ
る
生
理
機
能
に

つ
い
て
探
究
し
て
い
ま
す
。
職
場
は
遠
州

灘
と
大
井
川
に
挟
ま
れ
て
お
り
、
休
日
は

海
や
川
へ
食
料
の
調
達
に
出
か
け
ま
す
。

「冷茶」と「水出し緑茶」どちらがお好き？

特
集
記
事

冷
た
い
緑
茶
に
は
２
種
類
あ
る
！

物
部
真
奈
美

夏
に
な
る
と
冷
た
い
お
茶
「
冷
茶
」

を
飲
む
機
会
が
増
え
る
と
思
い
ま
す
。

と
こ
ろ
で
、
「
冷
茶
」
＝
「
冷
た
い
水

で
淹
れ
た
お
茶
」
と
思
っ
て
い
ま
せ
ん

か
？

厳
密
に
言
う
と
、
冷
た
い
水
で

時
間
を
か
け
て
じ
っ
く
り
と
淹
れ
た
お

茶
は
「
水
出
し
緑
茶
」
と
言
い
ま
す
。

「
水
出
し
緑
茶
」
の
こ
と
を
「
冷
茶
」

と
呼
ぶ
場
合
も
あ
り
ま
す
が
、
通
常
は

「
冷
茶
」
と
呼
ば
れ
る
お
茶
は
、
お
湯

で
淹
れ
た
お
茶
を
冷
や
し
た
も
の
の
こ

と
で
す
。
「
水
出
し
緑
茶
」
と
「
冷

茶
」
（
お
湯
で
淹
れ
て
冷
や
し
た
お

茶
）
は
、
同
じ
茶
葉
を
使
っ
て
淹
れ
て

い
て
も
味
は
全
く
違
い
ま
す
。
「
冷
茶

「
水
出
し
緑
茶
」
で
は
、
苦
味
や
渋

味
の
主
成
分
で
あ
る
エ
ピ
ガ
ロ
カ
テ
キ

ン
ガ
レ
ー
ト
（EGCG

）
や
カ
フ
ェ
イ

ン
が
あ
ま
り
出
て
き
ま
せ
ん
（
次
ペ
ー

ジ
、
図
１
）
そ
の
一
方
で
、
冷
水
で
も
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「
水
出
し
緑
茶
」に
し
た
ら
苦

味
や
渋
味
以
外
の
成
分
も
出

て
こ
な
い
ん
じ
ゃ
な
い
の
？

」
は
、
冷
え
て
い
る
だ
け
で
、
味
は
普

通
に
お
湯
で
淹
れ
た
お
茶
と
同
じ
で
す

の
で
、
苦
味
や
渋
味
を
感
じ
る
飲
み
ご

た
え
の
あ
る
お
茶
で
す
が
、
冷
水
で
淹

れ
る
と
苦
味
や
渋
味
の
成
分
が
あ
ま
り

出
て
き
ま
せ
ん
の
で
、
旨
味
の
強
い
お

茶
に
な
り
ま
す
。

冷
茶
＝
水
出
し
緑
茶
？

－３－
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１
時
間
ほ
ど
茶

葉
を
浸
け
て
お

け
ば
、
旨
味
成

分
で
あ
る
テ
ア

ニ
ン
な
ど
の
ア

ミ
ノ
酸
や
比
較

的
穏
や
か
な
苦

味
を
感
じ
さ
せ

る
エ
ピ
ガ
ロ
カ

テ
キ
ン

は
、
お
湯
で
淹

れ
た
場
合
と
ほ

ぼ
同
じ
よ
う
に

出
て
き
ま
す

（
図
1
参
照
）
。

EGCG

とEGC

は
、

と
も
に
カ
テ
キ

ン
類
の
一
種
で

す
が
、EGCG
は

EGC

に
比
べ
て

強
い
苦
味
と
渋

味
を
持
っ
て
い

ま
す
。
こ
の
よ

う
に
、
「
水
出

し
緑
茶

は
、

お
湯
で
淹
れ
た

今
ご
説
明
し
た
よ
う
に
「
水
出
し
緑

茶
」
と
お
湯
で
淹
れ
た
お
茶
で
は
呈
味

成
分
の
含
量
に
違
い
が
あ
り
ま
す
。
同

じ
よ
う
に
、
皆
さ
ん
の
関
心
が
高
い
お

茶
の
生
理
機
能
の
面
で
も
違
い
が
あ
り

ま
す
。

「
水
出
し
緑
茶
」
で
も
出
て
く
る
テ

ア
ニ
ン
やEGC

は
社
会
心
理
的
ス
ト
レ

ス
（
対
人
関
係
に
起
因
す
る
ス
ト
レ

ス
）
の
影
響
を
軽
減
さ
せ
る
効
果
が
報

告
さ
れ
て
い
ま
す
。
さ
ら
に
、EGC

は

自
然
免
疫
能
を
ア
ッ
プ
さ
せ
る
効
果
も

報
告
さ
れ
て
い
ま
す
。

一
方
、
お
湯
で
淹
れ
た
場
合
に
多
く

出
て
く
るEGCG
に
は
抗
炎
症
作
用
が

報
告
さ
れ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
カ
フ
ェ
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お
茶
に
比
べ
て
旨
味
成
分
の
量
は
ほ
と

ん
ど
変
わ
ら
な
い
に
も
か
か
わ
ら
ず
、

苦
味
や
渋
味
の
成
分
が
少
な
い
た
め
、

旨
味
を
感
じ
や
す
く
な
る
わ
け
で
す
。

緑
茶
は
淹
れ
方
で
異
な
る

生
理
機
能
を
発
揮
す
る
！

℃

」

(EG
C)

イ
ン
は
興
奮
や
覚
醒
を
引
き
起
こ
す
効

果
が
あ
り
ま
す
。
と
こ
ろ
が
、EGCG

が
共
存
す
る
とEGC

の
自
然
免
疫
能
を

ア
ッ
プ
さ
せ
る
効
果
は
弱
め
ら
れ
て
し

ま
い
ま
す
。
さ
ら
に
、
テ
ア
ニ
ン
が
持

つ
ス
ト
レ
ス
の
影
響
を
軽
減
さ
せ
る
効

果
もEGCG

や
カ
フ
ェ
イ
ン
が
共
存
す

る
と
弱
め
ら
れ
て
し
ま
う
こ
と
が
報
告

さ
れ
て
い
ま
す
。
そ
の
た
め
、EGC

や

テ
ア
ニ
ン
の
効
果
を
発
揮
さ
せ
た
い
場

合
は
緑
茶
を
冷
た
い
水
で
淹
れ
る
の
が

お
す
す
め
で
す
。

10

前
後
（
冷
蔵
庫
の
温
度
）
の

冷
水
で
淹
れ
る
と
、EGCG

は
大
き
く

減
り
ま
す
（
図

）
。
０

に
近
い

氷
水
で
淹
れ
て
も
さ
ら
に
減
る
こ
と
は

あ
り
ま
せ
ん
（
図

）
。
カ
フ
ェ
イ
ン

は
、

10

前
後
の
水
で
淹
れ
る
と
、

お
湯
で
淹
れ
た
時
の
半
分
程
度
に
減
り

ま
す
。
し
か
し
、
さ
ら
に
低
い
温
度
の

氷
水
で
淹
れ
る
と
お
湯
で
淹
れ
た
時
に

比
べ
て
約

％
減
ら
す
こ
と
が
で
き

ま
す
。
氷
水
で
淹
れ
て
も
、
１
時
間
程

度
の
時
間
を
か
け
て
じ
っ
く
り
淹
れ
れ

ば
、
テ
ア
ニ
ン
を
大
き
く
損
な
う
こ
と

は
あ
り
ま
せ
ん
（
図

）
。
ス
ト
レ

℃

℃

1A1B

－４－

80

80℃のお湯で2分間浸出させた浸出率を
100％とした場合の冷蔵庫10℃での浸出率

80℃のお湯で2分間浸出させた浸出率を
100％とした場合の氷・0.5℃での浸出率

テアニン
EGC

キンキンに冷えた
水を使うとカフェ
インが更に減りま
す。

B氷水出し緑茶Ａ水出し緑茶

カフェイン

EGCG

浸出時間

浸
出
率
（
％
）

カフェイン浸
出
率
（
％
）

浸出時間

EGC

EGCG
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茶
葉
を
使
っ
て
お
茶
を
淹
れ
る
の
は
手

間
だ
な
と
思
う
人
も
い
る
か
も
し
れ
ま
せ

ん
が
、
ち
ょ
っ
と
頑
張
り
た
い
時
は
頭
が

冴
え
る
お
湯
で
淹
れ
た
緑
茶
、
休
息
の
時

は
日
頃
の
ス
ト
レ
ス
を
解
放
し
て
抵
抗
力

を
ア
ッ
プ
さ
せ
る
「
水
出
し
緑
茶
」
と

い
っ
た
よ
う
に
、
う
ま
く
飲
み
分
け
る
と

お
得
で
す
。
「
水
出
し
緑
茶
」
は
、
茶
葉

を
取
り
除
け
ば
、
温
め
て
飲
ん
で
もOK

。

ス
の
影
響
を
軽
減
さ
せ
る
テ
ア
ニ
ン
の
効

果
を
期
待
す
る
の
で
あ
れ
ば
、
さ
ら
に
カ

フ
ェ
イ
ン
が
少
な
く
な
る
氷
水
出
し
緑
茶

が
オ
ス
ス
メ
で
す
。

お
わ
り
に「水出し緑茶」（冷蔵庫で保存し、

１日以内にお飲み下さい。）

＊冷蔵庫に入れるのは、水を冷やす
ためだけではなく保存中の変質を防
ぐためでもあります。

「水出し緑茶」の上手な淹れ方

・ 煎茶をポットに入れ、冷水を入れたらそのまま冷蔵庫に1時間以上
置くだけ。煎茶の量は少し多め（煎茶３ gに水を100 mL程度の割
合）の方が美味しくいただけます。煎茶３ gは、ティースプーンに
山盛りで１杯が目安となります。

・ ポットにフィルターがついていない場合は、茶こしを使って茶葉
をこしてください。市販のミネラルウォーターを使用する場合は、
表示を確かめて、硬度が比較的低いものを選んでください。水道
水の場合、一度沸騰させてから冷ました水を使用するとカルキ臭
がなくなり、よりおいしくいただけます。なお、煎茶をティー
バッグに入れておくと、あとで茶葉を取り出しやすくなります。
注意して頂きたいのは、ティーバッグに茶葉を詰めすぎないこと
です。

・ もっと極上の味を楽しみたい方には、「氷出し緑茶」がおすすめ
です。淹れ方は、ポットに茶葉と氷を入れ、そのまま冷蔵庫に入
れて、氷が溶けたら出来上がりです。最近では、「氷出し緑茶」
専用のポットも売られているようです。

・ 作ったお茶は冷蔵庫で保存し、１日以内にお飲みください。使用
した茶葉は、時間が経つと変質や腐敗が起きます。特に夏場は変
質や腐敗が進みやすいので気をつけください。

－５－

知り得情報



抹
茶
は
世
界
の
人
気

者
、こ
れ
ぞ「
和
」

の
イ
メ
ー
ジ

吉
田

克
志

お
茶
は
、
昔
か
ら
日

本
人
に
と
っ
て
も
っ
と

も
身
近
な
飲
み
物
で
し

た
が
、
最
近
は
、
抹
茶

や
粉
末
茶
を
使
っ
た
飲

料
や
食
品
を
目
に
す
る

こ
と
が
増
え
て
き
ま
し

た
。
「
和
」
を
イ
メ
ー

ジ
さ
せ
る
抹
茶
は
、
食

品
素
材
と
し
て
、
世
界

的
に
も
注
目
さ
れ
、
輸

出
さ
れ
る
日
本
茶
の
大

部
分
を
抹
茶
が
占
め
て

い
ま
す
。

吉
田

克
志

茶
業
研
究
領
域
育
種
ユ
ニ
ッ
ト
上
級
研

究
員子

供
の
頃
はSF

映
画
に
出
て
く
る
地

球
を
守
る
科
学
者
に
憧
れ
て
い
ま
し
た
。

現
在
、
病
気
や
虫
か
ら
茶
樹
を
守
る
た

め
、
チ
ャ
の
育
種
や
病
害
の
研
究
者
と

し
て
、
最
前
線
で
が
ん
ば
っ
て
い
ま
す
。
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特
集
記
事

世界で愛される
抹茶スイーツ

抹
茶
の
秘
密
は
被
覆
栽
培
！

抹
茶
の
原
料
は
、
新
芽
を
摘
む
前
の

２
～
３
週
間
に
わ
た
っ
て
、
日
光
を
遮

る
資
材
で
、
お
茶
の
木
を
覆
う
被
覆
栽

培
（
ひ
ふ
く
さ
い
ば
い
）
を
行
っ
て
、

葉
色
を
濃
く
鮮
や
か
に
し
、
旨
味
を
強

め
ま
す
。
摘
ん
だ
新
芽
は
、
蒸
し
た
後

に
揉
ま
な
い
で
乾
燥
さ
せ
（
こ
れ
を

「
て
ん
茶
」
と
い
い
ま
す
。
）
、
こ
れ

を
石
臼
等
で
碾
い
て
、
抹
茶
が
作
ら
れ

ま
す
。

一
方
、
粉
末
茶
は
被
覆
栽
培
や
露
地

で
栽
培
し
た
茶
葉
を
用
い
、
抹
茶
よ
り

簡
便
な
方
法
で
作
ら
れ
ま
す
。
抹
茶
に

比
べ
、
香
り
や
旨
味
が
劣
り
ま
す
が
、

食
品
加
工
の
材
料
と
し
て
引
き
合
い
が

抹
茶
ス
イ
ー
ツ
も
こ
れ
で
Ｏ
Ｋ
！

ー
抹
茶
や
粉
末
茶
に
適
し
た
茶
の
新
品
種「
せ
い
め
い
」ー

1740
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2009年 2016年

生
産
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ト
ン
）
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お茶の新品種「せいめい」の一番茶時期の様子

画
期
的
な
新
品
種

「
せ
い
め
い
」
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「
せ
い
め
い
」
は
、
生
育
旺
盛
で
寒

さ
に
強
く
、
収
量
が
多
い
晩
生
の
「
ふ

う
し
ゅ
ん
」
を
母
親
、
被
覆
栽
培
に
適

し
、
製
茶
品
質
が
優
れ
る
早
生
の
「
さ

え
み
ど
り
」
を
父
親
と
し
て
育
成
し
ま

し
た
。
「
せ
い
め
い
」
は
、
両
親
の
長

被
覆
栽
培
で
は
、
限
ら
れ
た
期

間
で
す
が
、
日
光
を
遮
る
た
め
、

木
が
弱
っ
た
り
、
病
害
の
多
発
な

ど
の
問
題
を
抱
え
て
い
ま
す
。
ま

た
、
抹
茶
や
粉
末
茶
は
全
国
で
生

産
が
増
加
し
て
い
る
こ
と
か
ら
、

栽
培
適
地
が
広
く
、
品
質
に
優
れ

た
新
品
種
の
開
発
が
望
ま
れ
て
い

ま
す
。
そ
こ
で
、
こ
れ
ら
の
問
題

を
解
決
す
る
た
め
、
農
研
機
構
で

は
、
被
覆
栽
培
で
も
収
量
が
下
が

ら
ず
、
広
い
地
域
で
安
定
的
に
抹

茶
や
粉
末
茶
に
適
し
た
お
茶
を
生

産
で
き
る
新
品
種
「
せ
い
め
い
」

を
開
発
し
ま
し
た
。

抹
茶
や
粉
末
茶
の
需
要
増

加
に
応
え
る
に
は
新
品
種

の
開
発
が
大
事
！

強
い
た
め
、
色
合
い
は
重
視
さ
れ

ま
す
。
抹
茶
と
い
え
ば
京
都
の
宇

治
が
有
名
で
す
が
、
こ
の
よ
う
な

需
要
の
増
加
に
応
え
る
た
め
、
今

で
は
、
全
国
的
に
生
産
量
が
増
加

し
て
い
ま
す
。

－７－



に
期
待
さ
れ
て
い
る
新
品
種
で
す
。

「
せ
い
め
い
」
の
苗
木
は
平
成

年

春
か
ら
販
売
が
始
ま
る
予
定
で
す
。
た

だ
、
お
茶
と
し
て
生
産
・
出
荷
さ
れ
る

ま
で
に
は
、
苗
木
を
植
え
て
か
ら
５
年

は
か
か
り
ま
す
の
で
、
皆
様
に
楽
し
ん

で
い
た
だ
け
る
の
は
、
し
ば
ら
く
先
に

な
り
ま
す
。

次
々
に
新
し
い
品
種
が
！

農
研
機
構
で
は
、
府
県
の
茶
業
研
究

機
関
に
ご
協
力
い
た
だ
き
、
新
品
種
の

開
発
を
行
っ
て
い
ま
す
。
今
回
は
「
せ

い
め
い
」
を
ご
紹
介
さ
せ
て
い
た
だ
き

ま
し
た
が
、
こ
れ
か
ら
の
日
本
茶
を
担

う
優
れ
た
品
種
を
次
々
に
育
成
し
て
行

く
予
定
で
す
。
ご
期
待
く
だ
さ
い
。
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やぶきた

「せいめい」は抹茶に点てても色鮮やか

せいめい

「せいめい」の粉末茶は「やぶきた」より緑色が濃く鮮やか
(注：「やぶきた」は現在の主力品種）

せいめいやぶきた

「せいめい」という名は「清らかなお茶」の意味

所
を
す
べ
て
受
け
継
い
だ
優
等
生
で
、

病
気
に
強
く
、
収
量
が
多
く
、
品
質
に

も
優
れ
て
い
ま
す
。
被
覆
栽
培
し
て
も

収
量
や
品
質
は
高
く
、
抹
茶
や
粉
末
茶

に
し
た
場
合
の
品
質
は
と
て
も
優
れ
て

い
ま
す
。
ま
た
、
寒
さ
に
も
強
い
の
で
、

全
国
の
お
茶
栽
培
地
域
の
ほ
と
ん
ど
で

栽
培
が
可
能
で
す
。
抹
茶
や
粉
抹
茶
の

需
要
が
増
大
す
る
中
で
、
活
躍
が
大
い

名
の
由
来
は
？

「
せ
い
め
い
」
の
名
前
は
、
そ
の
新

芽
の
緑
色
が
美
し
く
、
品
質
が
優
れ
優

れ
る
こ
と
か
ら
、
「
清
ら
か
な
お
茶
」

の
意
味
で
、
清
ら
か
の
「
清
（
せ
い

」
と
お
茶
を
表
す
「
茗
（
め
い
）
」
を

組
み
合
わ
せ
て
命
名
し
ま
し
た
。

（

－８－
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あ
り
ま
す
が
、
皆
さ
ん
が
飲
ん
で
い

る
お
茶
の
ほ
と
ん
ど
は
、
機
械
で
摘

ま
れ
た
も
の
で
す
。

手
摘
み
の
場
合
は
、
新
芽
の
状
態
を

見
な
が
ら
人
の
手
で
摘
む
の
で
、
長
さ

が
そ
ろ
っ
た
新
芽
を
摘
む
こ
と
が
で
き

ま
す
が
、
一
人
が
一
日
で
摘
め
る
量
は

せ
い
ぜ
い

kg

～

kg

で
す
。
そ
れ

に
比
べ
て
、
人
が
乗
っ
て
操
作
す
る
乗

用
摘
採
機
な
ら
、
１
時
間
で1,000

kg

以
上
を
摘
む
こ
と
が
で
き
ま
す
（
写
真

1
）
。
傾
斜
が
急
な
茶
園
で
は
使
え
ま

せ
ん
が
、
茶
を
運
ん
だ
り
す
る
力
仕
事

も
な
い
こ
と
か
ら
、
女
性
や
高
齢
者
が

操
作
し
て
い
る
姿
も
見
ら
れ
ま
す
。

た
だ
し
、
こ
れ
は
日
本
の
茶
生
産

【質問】 今でも、手で茶摘みをしているのですか？

（果物とお茶の質問コーナー）

【
回
答
】

写真1 コンテナ式
乗用摘採機

写真2 スリランカの
茶摘み風景

回答、農研機構本部研究管理役 角川 修

編
集
後
記

魔
法
瓶
を
最
初
に
製
品
化
し
た
の

は
ド
イ
ツ
の
テ
ル
モ
ス
社
。
同
社
は

現
在
、
サ
ー
モ
ス
と
い
う
名
の
日
本

企
業
に
な
っ
て
い
ま
す
。
山
登
り
を

す
る
人
達
は
今
も
「
テ
ル
モ
ス
」
を

魔
法
瓶
の
一
般
名
詞
と
し
て
使
い
、

入
山
届
け
の
装
備
一
覧
に
も
書
か
れ

て
い
た
り
し
ま
す
。
商
標
名
や
ブ
ラ

ン
ド
名
を
一
般
名
詞
と
し
て
使
う
例

は
ほ
か
に
も
あ
り
ま
す
。
「
う
ど
ん

す
き
」
、
「
エ
ス
カ
レ
ー
タ
」
、

「
ホ
ッ
チ
キ
ス
」
、
「
セ
ロ
テ
ー

プ
」
な
ど
も
。
い
ず
れ
に
し
て
も
、

今
の
魔
法
瓶
の
保
温
性
は
抜
群
。
朝

入
れ
た
お
茶
が
夕
方
で
も
熱
い
。
魔

法
瓶
の
技
術
者
も
な
か
な
か
や
る
。

（
編
集
事
務
局

ヨ
ッ
シ
ー)
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テ
レ
ビ
の
ニ
ュ
ー
ス
や
コ

マ
ー
シ
ャ
ル
で
、
茶
の
新
芽
を

手
で
摘
む
映
像
が
流
れ
る
こ
と

が
あ
り
ま
す
。
こ
れ
ら
の
ほ
と

ん
ど
は
、
新
茶
シ
ー
ズ
ン
が
来

た
こ
と
を
ア
ピ
ー
ル
す
る
イ
ベ

ン
ト
風
景
や
、
お
茶
ド
リ
ン
ク

の
イ
メ
ー
ジ
作
り
を
す
る
た
め

に
特
別
に
撮
影
さ
れ
た
も
の
で

す
。高

級
な
抹
茶
や
玉
露
、
品
評

会
に
出
品
す
る
特
別
な
茶
、
春

の
早
い
時
期
の
高
級
な
茶
は
、

今
で
も
手
で
摘
ま
れ
る
こ
と
が

現
場
で
の
話
で
す
。
中
国
や
イ
ン
ド
、

ケ
ニ
ア
は
日
本
よ
り
茶
を
多
く
生
産
し

て
い
ま
す
が
、
労
働
力
が
安
価
な
こ
と

か
ら
、
今
で
も
手
で
摘
ん
で
い
ま
す

（
写
真
２
）
。

kg

kg

kg
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■農業技術研修生（落葉果樹、常緑果樹、茶業コース）の募集
果樹農業や茶業の担い手として地域の指導者をめざす若い人材を対象に、

各コースで落葉果樹・常緑果樹・茶業に関する理論と実践的な技術を果樹茶業
研究部門の研究員が教えます。（研修期間２年）

【推薦入試】
高等学校等の推薦に基づき、所定の選考を経て研修生として受け
入れます。

1. 試験等
出願期間 平成29年7月3日(月曜日)から平成29年10月6日(金

曜日)(必着)まで
試 験日 平成29年11月2日(木曜日)
試験科目 小論文（800字以内程度）及び面接

2. 定 員
落葉果樹・常緑果樹コースそれぞれ１５名、茶業コース２０名
（一般入試合格者を含む）

3. 合格発表 平成29年11月10日(金曜日)

お知らせ

Fruit & Tea Times No.2 果樹茶業研究部門ニュース第２号 （平成 29年６月 発行）

編集・発行：国立研究開発法人農業・食品産業技術総合研究機構果樹茶業研究部門
事 務 局：企画管理部 企画連携室 TEL 029-838 -6447
住 所：〒 305-8605 茨城県つくば市藤本 2 −1     http://www.naro.affrc.go.jp/nifts/index.html

茶園管理実習
【一般入試】（前期・後期）
１. 試験等

出願期間
前期試験 平成29年11月13日(月)から平成29年12月15日(金)(必着)まで
後期試験 平成30年 1月18日(木)から平成30年 2月16日(金)(必着)まで
試験日

前期試験 平成30年 1月10日（水）
後期試験 平成30年 3月 2日（金）

詳しくはhttp://www.naro.affrc.go.jp/nifts/contents/nougi_kensyu/index.html
お問合せ：農研機構果樹茶業研究部門 養成研修課 TEL: 029-838-6455

モモの収穫実習

試験科目
① 筆記試験

落葉果樹・常緑果樹コース
必須科目・・・・国語

選択科目・・・・ 生物(基礎)叉は農業(果樹)
茶業コース

必須科目・・・・ 国語(小論文を含む)及び数学（Ⅰ及びＡ）
選択科目・・・・ 生物（基礎）叉は化学（基礎）

② 面接試験

彩り・潤い・安らぎ、そして健康を、果物・お茶とともに Fruit & Tea Times No.2 June 2017

２. 定 員 落葉果樹・常緑果樹コースそれぞれ１５名、茶業コース２０名（推薦入試合格者を含む）
３. 合格発表 前期試験は平成30年1月17日（水）、後期試験は平成30年3月9日（金）
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